Note tecniche
Durata:
giornata intera

Difficolta:
facile

Itinerario (20 km):
Savigliano-Chios del
Re-Rigrasso-
Monasterolo di
Saviglian

La Motta San
Giovanni-
Cavallermaggiore-
Santa Rosalia-
Savigliano

Costo: Euro 12
comprensivo di
guida del
territorio,
animazioni,
degustazioni,
visite in azienda,
ingressi

ai monumenti

Posti limitati

Informazioni e
prenotazioni:
Deik cultura

e turismo

tel. o172 717185

Lungo la via

| convegni
e le presentazioni

del pane

Domenica 22 settembre 2002 20 settembre

La Festa del Pane nelle Terre Ore 15 130

TG palazzo Taffini
d’Acceglio

Un itinerario in bicicletta nelle Terre
dei Savoia, accompagnati da una
guida del territorio. Si partira alla
scoperta dell’arte di vivere di ogni
luogo. Si sostera presso un antico

Via Sant’Andrea
Ingresso libero

21 settembre

forno e un mulino con la macina in Ore 9,30
pietra ancora in funzione. Si visitera il Civico teatro
Castello di Monasterolo di Savigliano, Milanollo

Piazza Turlettil
Ingresso libero

si sveleranno i segreti di Ruffia e di
Cavallermaggiore, e della cappella
medievale della Motta San Giovanni.
Si sostera presso cascine ed aziende
che producono specialita tipiche e
non mancheranno le tappe per una
piacevole degustazione. Letture ani-
mate di esperti animatori dei beni cul-
turali allieteranno le soste e le visite.
Al rientro ci sara ancora il tempo per
passare la serata alla Festa del Pane.

Come arrivare a
Savigliano

In auto:

Da Torino e Savona:
Autostrada A6 uscita
casello di Marene

In treno:
Linea Torino-Cuneo;

Torino-Cuneo
XXmiglia- Nizza;

Torino-Savona.

Presentazione ed insediamento
della Commissione Regionale
per I’eccellenza artigiana

e valorizzazione del pane

e dei grissini.

Tavola rotonda sugli aspetti e
problematiche legate al mondo della
cerealicoltura e la panificazione a
cura della Regione Piemonte,
dell’Associazione Panificatori, della
Coldiretti, della CIA, dell’Unione
Agricoltori.
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Qui troverete pane per i
vostri denti!




Un grande campo di grano; il mulino dove il grano
diventa soffice farina; il forno dove la farina
trasformata dalle abili mani del panettiere diventa
pane fragrante o dolce sfizioso.

Una citta, Savigliano, dove il profumo e ’emozione
del prodotto pia umile e pia nobile al contempo
sono protagonisti. Questi sono gli ingredienti
della Festa del Pane.

Informazioni e prenotazwm-

0172 717185

’.I'i

Le aree

espositive

Il campo di grano:

Iniziate da qui il percorso alla scoperta
delle mille bonta del grano, del pane
e della tradizione visitando

i selezionati stand espositivi. Come i
campi durante il raccolto, la piazza
diventera il luogo della trebbiatura,
della merenda, della musica e dei
canti tradizionali. Programmate una
sosta per rivivere momenti di vita
contadina e l'antica arte di vivere.

Il Mulino:

Immaginate di trovarvi all’interno di un
antico mulino ed accomodatevi ai
tavoli del primo Bread Bar in Italia,
dove anche un panino farcito non &
mai il solito panino...

Concedetevi una visita alla mostra
“Panieri d’Italia” per un viaggio attra-
verso le innumerevoli forme che il
pane puo assumere;

non uscite senza esservi lasciati
catturare dalla suggestione delle
Camere delle Meraviglie.

E se é gia ora di cena prenotate il
vostro tavolo alla Taverna del mulino,
dove ogni portata € una scoperta di
antiche ricette che “parlano” di farina e
di pane

IL forno:

Seguite il vostro olfatto. Lasciatevi
condurre nel luogo dove i pit abili
panificatori sforneranno fragranti tipi
di pane. Seguite il vostro gusto. Fatevi
tentare dalle numerose degustazioni
nate dagli abbinamenti tra i diversi tipi
di pane e...tante buone specialita
regionali che potrete assaggiare nella
comoda area sosta allietati da tanta
musica e balli d’antan.

Ingresso gratuito

Moment

piazza del Popolo

e Stand espositivi

e Area spettacoli

e Informazioni

¢ \lendita contromarche
e Rievocazioni

ala polifuzionale

e Mostra “Panieri
d’ltalia: le forme del
pane”

e Le camere delle
meraviglie

Punti ristoro:

e || Bread Bar

e Ristorante “La
Taverna del Mulino”

piazza Santa Rosa

e Stand commerciali

e \lendita
contromarche

e | forni

e | banchi di
degustazione

e Gli abbinamenti
gastronomici

® |’area sosta

e Musica e balli

Le degustazioni e gli abbinamenti
Una sosta presso gli spazi
degustazione potra

rivelarsi una piacevole sorpresa.

Si potranno assaporare i migliori
tipi di pane appena sfornati nei
forni della piazza ed abbinarli con i
migliori prodotti regionali e non.
Seguendo la Carta del Pane redatta
dall’Associazione Panificatori della
Provincia di Cuneo si imparera a
scegliere il pane giusto

per il piatto giusto!.

La Taverna del Mulino

Nella cornice dell’ottocentesca Ala
del Mercato, si potra assaporare
una cena per palati sopraffini, dove
[’estro dello chef Guido Rovere si
fondera con la tradizione contadina,
Portata dopo portata

ci si stupira di come la semplicita
del grano, delle farine e del pane
possano dare origine

ai piatti pit incredibili,

gustosi e curiosi.

Il Bread Bar

Il primo bar in Italia interamente
dedicato al pane.

Dalla ciabatta alla bruschetta, dalla
piadina al pain bagna, sara un viag-
gio curioso ed indimenticabile attra-
verso il gusto.

piazza Santa Rosa
20-21-22 settembre
Seguono gli orari
della manifestazione
Costo:

a partire da Euro 1

ala polifuzionale

di piazza del Popolo
20-21-22 settembre
ore 20.30
Prenotazione
obbligatoria

allo 0172 717185
Posti limitati

Costo: euro 30

ala polifuzionale

di piazza del Popolo
20-21-22 settembre
Segue 'orario della

manifestazione

Curiosita

Varra la pena
entrare in una

delle panetterie

del centro.

Da ognuno troverete
specialita diverse

e la...Biova ‘n po’
lunga tipica

di Savigliano



